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VINIFRANCE démarre  
sa tournée 2024/2025 
Alors que l'été cède la place aux mois plus frais et que les 
vendanges s'achèvent, les vignobles plongent peu à peu dans  
la quiétude de l'hiver. Pourtant, de nouveaux rendez-vous s'annoncent 
pour les amateurs de découvertes œnologiques et de plaisirs 
gourmands. D'octobre à avril, les Salons VINIFRANCE sillonnent 
la France pour offrir au grand public l'opportunité de rencontrer 
des vignerons passionnés, déguster leurs dernières cuvées  
et s'imprégner de l'authenticité des terroirs. Une invitation à  
la convivialité et à la découverte, où chaque stand devient une halte 
gourmande. 

À Besançon déjà la 30e édition  
Besançon, ville de caractère au patrimoine riche, s’apprête à accueillir 
la 30e édition du Salon VINIFRANCE, du vendredi 18 au dimanche  
20 octobre à Micropolis. Cet événement, devenu un incontournable 
de la scène œnologique régionale, réunira près de 70 vignerons  
et producteurs de terroir. 
Pendant trois jours, les visiteurs pourront s’immerger dans l’univers 
des cuvées proposées, de la Bourgogne à la Vallée du Rhône,  
en passant par les vignobles du Sud-Ouest. Que vous soyez amateur 
éclairé ou simple curieux, VINIFRANCE Besançon vous offre une 
occasion unique de découvrir, déguster et échanger directement 
avec les artisans du vin, dans une ambiance à la fois conviviale  
et pédagogique. Un moment privilégié pour marier bon vin et bonne 
chère au cœur de la capitale comtoise. 

Une nocturne  
pour prolonger le plaisir 
Découverte des cépages français et accords mets et vins 
n’auront plus de secrets pour les visiteurs, qui pourront prolonger 
leur plaisir jusqu’à 21h à l’occasion de la nocturne du vendredi.  
Verre en main, ils pourront explorer des rouges, rosés et blancs 
aux notes fruitées, épicées ou boisées, proposés par des vignerons 
passionnés. À chaque stand, des crus d’exception s’accompagnent 
de mets savoureux comme foie gras, charcuterie et fromages. 
Un rendez-vous convivial pour savourer le meilleur des terroirs,  
guidé par des artisans du goût. 

LE VIN DU JURA :  
l’alliance du savoir-faire  
et de l’histoire  
Petit par sa taille mais grand par sa réputation, le vignoble du Jura 
incarne une tradition viticole millénaire, reconnue dès l’époque 
romaine. Avec ses cépages emblématiques tels que le Poulsard, le 
Savagnin ou encore le Trousseau, le Jura se distingue par ses vins 
singuliers, du célèbre Vin Jaune au Macvin, en passant par le Vin  
de Paille. 
Première région viticole à obtenir une appellation contrôlée en 1936, 
le vignoble jurassien s’étend aujourd’hui sur plus de 800 hectares.  
Ce terroir unique a séduit de nombreuses personnalités, à commencer 
par le scientifique Louis Pasteur, pionnier de l’œnologie, qui vanta 
les vertus thérapeutiques du vin et contribua à sa renommée.  
Avec ses appellations géographiques renommées Arbois, Côtes du 
Jura, Château-Chalon – et la diversité de ses crus, le Jura continue  
de fasciner les amateurs.  



INFORMATIONS PRATIQUES 

Dates 
Vendredi 18 octobre 2024  
14h-21h  
Samedi 19 octobre 2024   
10h-18h 
Dimanche 20 octobre 2024  
10h -20h

Lieu 
Hall C  
Parc des Expositions  
Micropolis  
3 Boulevard Ouest  
25000 Besançon

Accès 
Autoroute A36  
Mulhouse - Beaune 
Autoroute A5  
Paris - Troyes - Dole

Tarifs  
- Entrée 6 € 

-  Possibilité de télécharger ses invitations gratuites  
avec le code VINIBESACPRESS.. 

-  Verre à l’entrée 1,50 €  
ou possibilité de venir avec son propre verre. 

-  Gratuit pour les moins de 18 ans  
(Les mineurs doivent être accompagnés d’un adulte.) 

Restauration 
Un service de restauration sera mis en place  
au sein du salon. Chacun pourra déguster les plats proposés  
en les accompagnant, à table, du vin ou de la bière  
achetés sur place. 



LISTE DES EXPOSANTS

ALSACE
49 BANNWARTH C & FILS AOC ALSACE VINS ET CREMANT

59 LEON HEITZMANN ALSACE BIO - BIODYNAMIQUE

24 DOMAINE VICTOR HERTZ VINS, GRANDS CRUS ET CREMANT D'ALSACE

CORSE
11 DOMAINE DE LA SORBA AOC AJACCIO

BEAUJOLAIS
32 DOMAINE DES CHAFFANGEONS CRUS DU BEAUJOLAIS

44 DOMAINE PASSOT-COLLONGE MORGON FLEURIE CHIROUBLES

54 TH. LEDAIN DOMAINE DE ROCHEFOLLE CRUS DU BEAUJOLAIS

COGNAC
18 GUY BONNAUD SCEA COGNAC PINEAU

VINS DU MONDE
37 BERNARD FAYOLLE VINS DE MOLDAVIE

CHAMPAGNE
4 CHAMPAGNE  EDWIGE  FRANCOIS RECOLTANT-MANIPULANT CHAMPAGNE

36 CHAMPAGNE E. LIEBART CHAMPAGNE

27 CHAMPAGNE PHILBERT CHAMPAGNE

40 CHAMPAGNE STÉPHANE COQUILLETTE AOC, GRAND ET PREMIER CRU CHAMPAGNE

21 SANCHEZ LE GUEDARD CHAMPAGNE BIO

BOURGOGNE
10 ALAIN ET SYLVAINE NORMAND POUILLY-FUISSE/SAINT VERAN/MACON

52 BRESSAND PATRICK POUILLY FUISSE - SAINT VERAN -JULIENAS

34 DOMAINE CHARLES ANTONIN NUITS SAINT GEORGES

6 DOMAINE DAVANTURE BOURGOGNE-GIVRY-MERCUREY

58 DOMAINE DE QUINTEFEUILLE MACON-LUGNY CHARMES, BOURGOGNE ROUGE

55 DOMAINE FILLON CHABLIS 1ER CRU - SAINT BRIS

8 DOMAINE HENRI GROS VOSNE ROMANEE

28 DOMAINE PAGNIER CHABLIS 1ER CRU - CHABLIS

66 LE CHAI DUCHET VIRE CLESSE

BORDEAUX
23 CH. MANGOT- FAMILLE TODESCHINI ST EMILION GRAND CRU - CASTILLON

3 CHATEAU DU CHAMP DU MOULIN ENTRE DEUX MERS BIO

10BIS DOMAINES CORPORANDY COTES DE BOURG

33 VIGNOBLES ARBO FRANCS COTES DE BORDEAUX

43 VIGNOBLES ARDOUIN ST EMILION GD CRU-SAUTERNES-GRAVES

50 VIGNOBLES ROY-TROCARD PESSAC LEOGNAN

35 VIGNOBLES VEDELAGO LALANDE DE POMEROL



JURA
22 DOMAINE DE SAVAGNY COTES DU JURA - CHATEAU CHALON

5 DOMAINE JEAN-LUC MOUILLARD COTES DU JURA

56 DOMAINE PIERRE RICHARD VINS DU JURA

SAVOIE
17 DOMAINE DES ANGES VINS DE SAVOIE

SPIRITUEUX
39 LE CHEF A RHUM A TISÉ RHUM ARRANGE ARTISANAL

PROVENCE
25 DOMAINE ROSTANGUE AOC COTES DE PROVENCE PIERREFEU BIO

LANGUEDOC-ROUSSILLON
47 CHATEAU DE STONY LANGUEDOC ET MUSCAT FRONTIGNAN

16 DOMAINE DE SOUSTRES COTEAUX D'ENSERUNE - LANGUEDOC

41 DOMAINE DES LAUX IGP COTES DE THAU

29 DOMAINE DES PRADELS QUARTIRONI AOC SAINT CHINIAN BIO

14 DOMAINE LES TROIS PUECHS LANGUEDOC PEZENAS / COTES DE THONGUE

GASTRONOMIE
67 AU COCHON CATALAN CHARCUTERIE CATALANE

48 LA CANTONADE OLIVADES ARTISANALES, TOMATES SECHEES

30 LA GOURMANDE FOIE GRAS JACQUIN PRODUITS DE L'OIE ET DU CANARD

19 LE NOUGAT DE PROVENCE LE NOUGAT DE PROVENCE

68 LE PAYS DE LA TARTIFLETTE RESTAURATION

1 LES SAVEURS CORSES SPECIALITES CORSES

45 NATHALIE'S POT CONFITURES, FRUITS TRANSFORMES, SABLES

53 NOM DE DIOT FROMAGES FERMIERS

VALLÉE DE LA LOIRE
38 CHATEAU DE TRACY POUILLY FUME

7 DOMAINE CADY ANJOU, CTX DU LAYON, CABERNET D'ANJOU

13 DOMAINE DU ROCHOUARD BOURGUEIL / ST NICOLAS / IGP CHENIN

65 ROBINET ET FILS SANCERRE

SUD-OUEST
57 DOMAINE DE LESCURE AOP FRONTON - VIN DU SUD OUEST

12 LES VIGNALS GAILLAC - COTES DU TARN

VALLÉE DU RHÔNE
26 CAVEAU ST JEAN VALREAS COTES DU RHONE VILLAGES VALREAS

31 DOMAINE COMTE DE LAUZE CHATEAUNEUF DU PAPE

9 DOMAINE LE MOULIN DES SAINTS CHATEAUNEUF DU PAPE

15 DOMAINE ST ROCH BEAUMES DE VENISE - VACQUEYRAS

51 LES TERRASSES D'EOLE AOP VENTOUX

42 MAISON BRUYERE & DAVID COTE-ROTIE CONDRIEU ST JOSEPH VIOGNIER

Issu de la viticulture
biologique

Certifié Haute Valeur 
Environnementale

Vente de restauration 
sur place

Artisan ou producteur



À propos  
des salons VINIFRANCE 
Les salons VINIFRANCE sont organisés par Centre France 
Événements. Filiale événementielle du groupe de 
presse Centre France, l’entreprise a développé un réel 
savoir-faire en matière d’organisation d’événements 
et de salons grand public et professionnels. 
Centre France Événements  organise chaque année 
plus de 400 événements sur 15 départements. 

Contact presse
presse@centrefrance.com 

Retrouvez toutes les informations  
(exposants, animations, actualités…)  
sur notre site internet ou nos réseaux 
sociaux. 

www.salon-vinifrance.fr 
Photos : Centre France Evénements - Adobe Stock


